
43a Sagra Pecorino di Filiano
e prodotti lattiero caseari
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Mostra Mercato dei Prodotti Lattiero-Caseari
Centro Storico
Organettisti Locali
Intrattenimento musicale e costumi tradizionali
Corso Principale
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Centro Storico
Spettacolo di animazione
Trampoliere e Mangiafuoco
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Musicamanovella
Spettacolo Musicale
Piazza Autonomia

Seminario
Pecorino di Filiano DOP: 
tra lingua blu (bluetongue) e
prospettive del PSR 2014-2020
Centro Sociale "G. Lorusso", Viale I Maggio
Servizio navetta da tutte le frazioni
Apertura StandApertura Stand
Mostra Mercato dei Prodotti Lattiero-Caseari
Centro Storico
Organettisti Locali
Intrattenimento musicale e costumi tradizionali
Corso Principale
Dragon Folk
Sfilata ed esibizione del gruppo folkloristicoSfilata ed esibizione del gruppo folkloristico
Centro Storico
Officine Popolari Lucane
Spettacolo Musicale
Piazza SS. Rosario

L’Amministrazione Comunale di Filiano, in collaborazione 
con il Consorzio per la Tutela del Pecorino di Filiano DOP,  
è lieta di invitarLa alla 43a Sagra del Pecorino di Filiano e 
dei prodotti lattiero caseari.

DaDa oltre 40 anni, la Sagra del Pecorino di Filiano 
promuove la produzione di qualità del tipico formaggio 
della zona, che si estende su 30 comuni dell’area 
Nord-Occidentale della Basilicata. Quest’anno, per la 
prima volta, il Comune di Filiano ha riunito gli espositori 
provenienti da tutti i comuni dell’area di produzione.

Sono tante le varietà di formaggi e latticini che i 
produttori porteranno alla Sagra: il formaggio Pecorino 
di Filiano fresco e stagionato, le scamorze, le 
mozzarelle, le trecce, il caciocavallo, il cacioricotta e le 
ricotte, il formaggio di capra, provole e stracciatelle. 
Non mancheranno le tanto apprezzate burrate e il 
treccione tradizionale lucano. 
AlleAlle varietà proposte sui banchi si aggiungono anche i 
prodotti dell’apicoltura lucana.
Alla sagra potrà trovare prodotti genuini, fatti con latte 
fresco proveniente da allevamenti lucani.

   “Quando lavori bene,
il formaggio canta,
si sente cantare da lontano...”

www.pecorinofiliano.it

(Zì Vito, pastore di liano)


